‘ LUNCH

FORRATTER

STARTERS

MATJESSILL "NORRONA” MED DILLPOTATIS OCH BRYNT INGEFARSSMOR 165 kr
inlagd gurka, prastost och pepparyoghurt
EIE pickled herring, dill potato, brown butter with ginger, pickled cucumber, aged cheese and pepper yogurt

OXTARTAR MED GULBETOR, KAPRIS OCH LIBBSTICKA 185 kR

farskpotatischips och Gammel knas

Sp=
=N Beef tartar, beets, capers, lovage, fresh potato chips and aged cheese "gammel knas"

BAKAD ROTSELLERI I DILL- OCH PEPPARROTSMAJONNAS 165 kR

brédchips och drter

S{=2 Baked celeriac in dill and horseradish mayonnaise, bread chips and fresh herbs

}—Mm CEZ8 Cecrel?
SILL + KYCKLING + CHEESECAKE
3-RATTERS 510 kR | VINPAKET 330kr | MED SNAPS 440kr %, 4

HUVUDRATTER

M AIN COURGBES

STEKT SENAPSSTROMMING MED LINGON 235 kR

pressgurka, brynt smér och potatispuré

Zk= Pan fried mustard crusted herring with lingonberries, pickled cucumber, browned butter and potato puré

KYCKLINGBROST FRAN BJAREFAGEL MED SOMMARPRIMORER OCH ORTER 230 kR

chorizosmul och sas supréme med citron och dragon

EI= Chicken breast, summer veggies, chorizo crumble and sauce with lemon and tarragon

RAKSALLAD MED HET INGEFARSKAL AGG 0CH BROCCOLI 245 kr

chilidressing och sesamgurka

EI= Shrimp salad "Asian style”, ginger, egg, chili dressing, broccoli and sesame cucumber

GRILLAD ENTRECOTE (2506) MED CAFE DE PARISSMOR 375 kR

bakad tomat, haricots verts och pommes

K= Grilled rib-eye with café de Paris butter, baked tomatoes, haricots verts and fries

VARMA SOMMARGRONSAKER MED AUBERGINCREME OCH SVENSKA BELUGALINSER 280 kR
citron- och myntadressing, pistage och friterad farskpotatis

SEE Hot summer veggies with aubergine créme and lentils, lemon and mint dressing, pistachios and deep-fried new potato

B i EFTERRATTER

DEESSNENERRERTNE

VIT CHOKLAD- OCH GETOSTCHEESECAKE MED JORDGUBBAR 155KR R
citrontimjansirap och graddfilsglass a g :" ;
== wWhite chocolate and chevre cheesecake, strawberries and sour cream ice creme - ,— 0
CITRON & VANILJKRAM MED HALLON OCH KARDEMUMMASMULOR 160 kR &9

fldder- och basilikasorbet

2 Créme patissiere with raspberries and cardamom, elderflower and basil sorbet

DAGENS CHOKLADTRYFFEL 55 kR

Ei= Today s chocolate truffle

a: BARNMENY

~ o~ CREHSTE TS DAFRIE S N

For de yngre serverar vi en buffé med tre olika rdatter samt
GlERQ glass till dessert. At sa mycket du vill!
ALLER : 0-3 ar [55 kr] | 4-10 ar [110kr] | 11-14 &r [170 kr]

Tala garna om
£or persona.len om ZIE For the younger ones we serve a buffet with three different

ni har allergier i dishes and ice cream for dessert. Eat as much as you like!
o \
gallskapet! 0-3 years [55 SEK] 4-10 years [110 SEK] 11-14 years [170 SEK]




