
Försommar

FÖRRÄTTER
S T A R T E R T S

                 Tartelett fylld med gulbeta och ingefära gari    165 kr 

sommarkål med cashewnötter, citrongräs och chili

 Tartlet with yellow beets, ginger, new cabbage, cashew nuts, lemongrass and chili 

Riesling Quarzit,  Riesling, Rheingau, Tyskland - 145/625kr

              Matjessill från ”Norrøna” med grillad    165 kr 

färskost och fläderpicklad gurka
sotad purjolök, friterad bakpotatis och jalapeñosmörsås

 Bickled herring, crème cheese, pickled cucumber,

leek, deep fried potato and beurre blanc

Spendrups Signatur,  Lager, Sverige - 83kr

              Tartar på biff med syrad   195 kr

och karamelliserad lök
majonnäs på spansk körvel och crisp på rotselleri 

 Beef tartare, pickled and caramelised onion,

Spanish chervil mayonnaise and crispy swede 

Luna Gaia Chiaramontesi Eko, Nero d’Avola, Sicilien, Italien - 155/675 kr 

  VARMRÄTTER 
M A I N  C O U R S E

              Ångad torskrygg med fläderpicklad gurka,  345 kr

sotad salladslök och svart vitlöksmajonnäs
salladslöksolja, rostade solrosfrön, grillad smörsås och färskpotatis

 Steamed cod, pickled cucumber, spring onion, black garlic mayonnaise, sunflower seeds, grilled beurre blanc

Chablis Sainte Claire,  Chardonnay, Chablis, Frankrike - 165/719kr

               Grillad flankstek med rostad broccolini och ndujasmör   375 kr

   dragonendiver, bakade tomater, vinägersky, Pecorino och pommes frites
 Grilled Flank steak, roasted broccolini, Nduja butter, 

baked tomatoes, red wine sauce, Pecorino cheese and French fries

El Esteco,  Malbec, Salta, Argentina  - 165/719kr

                 Grillad & Rökt fläskkarré med   255kr

syrlig sommarkål och timutpepparsky
rökt majskräm, äpple, dragonmajonnäs och pommes frites

 Grilled and smoked pork neck, smoked corn, timut pepper sauce,  

new cabbage, tarragon mayonnaise, apple and French fries 

Secret De Lunés, Pinot Noir, Languedoc-Rousillion, Frankrike [EKO] - 139/599kr 

              Stekt senapsströmming med lingon   245 kr

pressgurka, brynt smör och potatispuré

 Pan fried mustard crusted herring with lingonberries,

pickled cucumber, browned butter and potato puré

Spendrups Signatur,  Lager, Sverige - 83kr

                 Sotad spetskål, bakad broccolini och crème på bondbönor & mynta   255 kr

pesto på thaibasilika, syrlig kålbuljong och rispapper

 Seared new cabbage, baked broccolini, broad beans and

mint creme, pesto on thai basil and crispy rice paper 

Luna Gaia Chiaramontesi Eko, Nero d’Avola, Sicilien, Italien - 155/675 kr 

Allergier?

Tala gärna om 

för personalen om

ni har allergier i

sällskapet!

KOLLA IN 

SOMMARENS

EVENEMANG 

PÅ HEMSIDAN!

NYHETER!
SOMMAREN 2025

KALENDARIUM

21 JUNI 
midsommarfirande

hela dagen kl 22.00 

spelar SMASH!

4, 11, 18 Juli
DJ-kvällar med skön 

musik och dansgolv

Följ oss på Instagram

för tävlingar och nyheter!

@hotellfurusund



BarnMENY 
C H I L D R E N

          Pannkakor  90 kr

sylt & grädde  

 Pancakes with jam and whipped cream

              Grillkorv    110kr

med pommes frites

 Hotdogs with fries

EFTERRÄTTER
D E S S E R T S

                Rostad boveteglass,     165 kr 

färska jordgubbar och citroncurd  
bavaroise smaksatt med citronverbena och puffat bovete

  Buckwheat ice creme, strawberries, lemon curd and lemon verbena bavaroise

Patricius Katinka Noble Late Harvest,  Gul Muscat, Tokaj, Ungern - 145kr/5cl 

               Crème brûlée smaksatt med bergamott    165 kr

rårörda svartavinbär, salt kola och pistage

 Crème brûlée flavoured with bergamot, black currant, fudge and pistachio 

Patricius Katinka Noble Late Harvest,  Gul Muscat, Tokaj, Ungern - 145kr/5cl 

              Dagens chokladtryffel   55 kr

 Today´s chocolate truffle 


