
Förrätter
S T A R T E R S

               Tomattartelett med vispad Ricotta och grillat salt    165  kr

persiljebakad bifftomat, torkad tomat och grön tomat

 Tartlet with Ricotta cheese, baked tomato, dried tomato, pickled tomato and grilled salt

Macon – Villages, Chardonnay, Bourgogne, Frankrike – 175/765kr

                  Smörstekt kammussla med syrliga havtorn    195  kr

grillad zucchini, pumpakräm, chili, mandel och misosmörssås

 Pan fried scallop, sea buckthorn, grilled zucchini, pumpkin, almonds and Miso beurre blanc

Macabeo Orange Eko, Macabeo, Languedoc-Rousillon, Frankrike – 169/719kr

                Krispig Iberico och chorizo med Wrångebäcksost    180  kr

syrad smålök, fänkål, persiljerot och kryddig fläskbuljong 

 Crispy Iberico pig, chorizo, Swedish cheese, pickled onion, fennel and pork bouillon

Luna Gaia Chiaramontesi Eko, Nero d’Avola, Sicilien, Italien – 165/675 kr

VARMRÄTTER
M A I N  C O U R S E S

           Bakad hälleflundra med grillad citron    395  kr

sallad på selleri, dadlar och valnötter, brynt smör och potatispuré

 Oven baked halibut, grilled lemon, celery, dates, 
walnuts, brown butter and potato purée

Macon – Villages,  Chardonnay, Bourgogne, Frankrike – 175/765kr

                Grillad kalvfilé med heta tomater    390  kr

gulbetor, sotad schalottenlöksmajonnäs, 

rödvinssky och potatiskrutong

 Grilled veal tenderloin, spicy tomatoes, yellow beets, 
onion mayonnaise, red wine sauce and potato purée

Roberto Sarotto Langhe,  Nebbiolo, Piemonte, Italien – 169/719kr

                Varmrökt och grillad   245  kr

 oxkind med kantareller  
syrlig lök, hösttryffel, friterad persilja, 

rödvinssky och potatispuré

 Smoked and grilled ox cheek, chanterelles, 
pickled onion, truffle, red wine sauce and potato purée

Roberto Sarotto Langhe, Nebbiolo, Piemonte, Italien – 169/719 kr

            Friterad jordärtskocka med gråpäron    280  kr

beluga linser, jordärtskockskräm, syrligt päron och kålbuljong

 Jerusalem artichoke deep fried and purée, pears, beluga lentils and cabbage bouillon

Riesling Quarzit, Riesling, Rheingau, Tyskland - 149/645 kr 

Allergier?

Tala gärna om för

personalen om ni har 

allergier i sällskapet!

Var kommer

köttet ifrån?

Fråga oss!



BarnMENY 
C H I L D R E N

           Pannkakor  90 kr

sylt & grädde
  

 Pancakes with 
jam and whipped

 cream

           Spagetti med köttfärssås   115 kr

 Pasta bolognese

EFTERRÄTTER
D E S S E R T S

             Fryst choklad med briochekrutonger    165 kr

inkokta plommon, salt ganache och chokladsorbet

 Frozen chocolate mousse, croutons, poached pears, fudge and chocolate sorbet

Moscato D’asti,  Moscato Bianco d’Asti, Piemonte, Italien - 119kr/5cl

           Vaniljfluff med vit chokladMakron  165 kr

björnbär, kardemummasmulor och gammeldags vaniljglass

 Whipped vanilla cream, white chocolate macaron, 

blackberry, cardamom crumble and vanilla ice cream

Patricius Katinka Noble Late Harvest, Gul Muscat, Tokaj, Ungern - 145 kr/5cl 

      Dagens chokladtryffel   55 kr

 Today´s chocolate truffle 

CHOKLAD- 
tryffel 

Espresso

ROSLAGSPUNCH
2 cl 

 

160  kr

Du får följande:


