
 FÖRRÄTTER
S T A R T E R S

              Råbiff på svenskt innanlår med syrad silverlök   195 kr  
friterad purjolök, färskostmajonnäs och heta gulbetor 

 Beef Tartare with pickled silver onion, deep-fried leek, cream cheese mayonnaise and spicy yellow beets

           Gravad och kallrökt gös med syrad grädde   195 kr 
Tom yam buljong, tomat, grillad spetspaprika och shisoblad 

 Cured and cold-smoked pike-perch with sour cream, Tom yum broth,

tomato, grilled pointed pepper and shiso leaves

             Tartelett fylld med saltbakad kålrabbi    175 kr  
kräm på bondbönor, thaibasilikapesto, picklad kålrabbi och thaibasilika buljong 

 Tartlet filled with salt-baked kohlrabi, broad bean cream, Thai basil pesto, pickled kohlrabi and Thai basil broth

                  3-rätters Lunchtipset
         KALLRÖKT & GRAVAD GÖS + varmrökt fläsksida + TRYFFEL  525 kr   |   DRYCKESPAKET  345 kr

                               
	 VARMRÄTTER 

M A I N  C O U R S E S

   Stekt senapsströmming med rårörda lingon   245 kr 
potatispuré, pressgurka och brynt smör 

 Pan-fried mustard herring with sweet lingonberries, mashed potatoes, sour cucumber and browned butter

                               Skagenröra på rostat surdegsbröd med handskalade räkor   halv 185/ hel 245 kr   
krispsallat, gravad gurka, citron & dill 

 Skagen shrimp salad on toasted sourdough bread, hand-peeled shrimp, 
crisp lettuce, cured cucumber, lemon & dill

              Grillad blomkål med syrlig hot sauce   265 kr  
belugalinser, picklad blomkål, purjolök, äpple och kryddig buljong

 Grilled cauliflower with tangy hot sauce, Beluga lentils,  
pickled cauliflower, leek, apple and spicy broth

                Varmrökt fläsksida med picklad gurka    285 kr
pommes frites, gochujangmajonnäs, broccoli, chilisesamfrön och citrongräsbuljong

 Hot-smoked pork side with pickled cucumber, French fries,
gochujang mayonnaise, broccoli, chili sesame seeds and lemongrass broth

                Grillad entrecoté med chimichurrismör   435 kr  
pommes frites, sparrisbroccoli, tomat, gruyère och rödvinssås 

 Grilled ribeye steak with chimichurri butter, French fries,  
roccolini, tomato, Gruyère and red wine sauce

EFTERRÄTTER
D E S S E R T S

                Crème brûlée smaksatt med tonkaböna   175 kr  
hallonkompott, färskost och torkad lakrits 

 Crème brûlée flavored with tonka bean, raspberry, cream cheese and dried licorice

           SORbet på svartavinbärsblad med sockrade blåbär   165 kr  
saltkola, kardemummasmulor och pistage 

 Blackcurrant sorbet with sweet blueberriesberries, 
salted caramel, cardamom crumbs and pistachio

            Handgjord tryffel  65 kr  
 Handmade truffle 

    Strindbergpaketet
Espresso + Tryffel + 2cl ROSLAGSPUNSCH  160 kr

BarnMENY 
C H I L D R E N S  M E N U

För de yngre serverar vi en buffé med tre olika rätter samt 

glass till dessert. Ät så mycket du vill!

0-3 år [55 kr] | 4-10 år [110   kr] | 11-14 år [170 kr]

  For the younger ones we serve a buffet with three different dishes and ice cream for dessert. 

0-3 years [55 SEK]  4-10 years [110 SEK]  11-14 years [170    SEK]

LUNCH


