
Förrätter
S T A R T E R S

               KRABBMOUSSELINE MED SAMBAL BADJAK  195 kr
inkokt fänkål, gurka, forellrom, tomatkräm och smörsås

 Crab mousseline, sambal, fennel, cucumber, trout roe, tomato and beurre blanc

Bourgogne Blanc Les Sétilles, Chardonnay, Bourgogne, Frankrike - 215/969kr 

               SVAMPKROKETT MED KALLRÖKT GRÄDDOST  175 kr
sotad majssalsa, kantareller, picklad rödlök och svampmajonnäs

 Mushroom croquette, smoked cheese, corn salsa, chanterelles, red onion and mushroom mayonnaise

Luna Gaia Chiaramontesi Eko,  Nero d’Avola, Sicilien, Italien - 165/699kr

               HANDSKUREN OXTARTAR MED FRASIG VÅFFLA  195 kr
frisésallat, inkokta citroner och höstäpplen, persiljekräm och gruyère

 Ox tartare, crispy waffle, frisée lettuce, preserved lemon & apples, parsley cream and Gruyère

Ballard Lane,  Pinot Noir, Central Coast, USA - 169/719kr

VARMRÄTTER
M A I N  C O U R S E S

            BAKAD LÅNGA MED FLÄDER & CITRONKRÄM   385kr

potatispuré, kimchi på spetskål, zucchini,

chorizo och grillad vitvinssås

  Baked ling, lemongel, potato purée, kimchi, 
zucchini, chorizo and grilled beurre blanc

Sauvignon Blanc Südsteiermark Dac, Sauvignon Blanc,
Steiermark, Österrike - 125/555kr

             GRILLAD KALVFILÉ MED CAFÉ DE PARISSMÖR   390 kr

potatiskrutong, sotad roscoffslöksmajonnäs,

tomat, ostronskivling och dragonsky 

   Grilled veal fillet, café de paris butter, fried potato, 
onion mayonnaise and tarragon jus

Roberto Sarotto Langhe, Nebbiolo, Piemonte, Italien - 169/719kr

               VARMRÖKT & GRILLAD VILDSVINSKARRÉ   245 kr

potatispuré, persiljekräm, kantareller, picklad rödlök och dragonsky 

 Smoked wildboar neck, potato purée, parsley cream, chanterelles and tarragon jus

 Coto De Caleruega, Tempranillo, Merlot, Kastillien-León, Spanien - 129/570kr

               SVARVAD PUMPA MED PUMPAHUMMUS    290 kr

Gotlandslinser, syrad zucchini, ostronskivling, pumpakräm och kålgrillat smör med gul chili 

  Baked pumpkin, pumpkinhummus, lentils, zucchini, king oyster and grilled chilibutter

Luna Gaia Chiaramontesi Eko,  Nero d’Avola, Sicilien, Italien - 165/699kr

Allergier?
Tala gärna om förpersonalen om ni har allergier i sällskapet!Var kommerköttet ifrån?Fråga oss!



EFTERRÄTTER
D E S S E R T S

             FRITERAD SOCKERKAKA MED ÄPPELKARAMELL     175 kr

krispigt äpple & jordärtskocka, äppelgelé, vitchokladsnö och äppelsorbet

 Fried sponge cake, apple caramel, crispy apple, white chocolate snow and apple sorbet

A Pasionado De José Pariente,  Sauvignon Blanc, Kastillien-León, Spanien - 119kr/5cl

           BJÖRNBÄRSPARFAIT MED MANDELMARÄNG   175 kr

gräddkola, björnbärskräm, kanderade mandlar och gräddfilsglass

 Blackberry parfait, almond meringue, créme caramel, almonds and sour cream ice cream

Carmes De Rieussec Sauternes, Semillion, Muscadelle, Sauvignon Blanc, Bourdeaux, Frankrike - 155kr/5cl

              HANDGJORD TRYFFEL   65 kr

 Handmade truffle

Vallado 10 Yo Tawny Port,  Touriga Nacional, Touriga Franca,
Sousâo, Douro, Portugal - 155kr/5cl

handgjord 
tryffel 

Espresso

ROSLAGSPUNCH
2 cl  

175 kr

BarnMENY 
C H I L D R E N

          

          SPAGHETTI BOLOGNESE    120 kr
 Spaghetti bolognese

 Pannkakor  90 kr
sylt & grädde  

 Pancakes with jam and whipped cream       

Detta ingår!


