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HOSTMENY PA
HOTELL FURUSUND

FORRATTER

STARTERS

KRABBMOUSSELINE MED SAMBAL BADJAK 195kr

inkokt fankal, gurka, forellrom, tomatkram och smérsas

\ ;}‘ S Crab mousseline, sambal, fennel, cucumber, trout roe, tomato and beurre blanc ALLERGIER?
S ; % . .
< Bourgogne Blanc Les Sétilles, Chardonnay, Bourgogne, Frankrike - 215/969kr il o me
| V Personajen Om nj hap

allergigp i sz‘illskapet!
Var kommep

SVAMPKROKETT MED KALLROKT GRADDOST 175kr k;t;et ifrans
D

sotad majssalsa, kantareller, picklad r6dlék och svampmajonnis €a oss!

Sl Mushroom croquette, smoked cheese, corn salsa, chanterelles, red onion and mushroom mayonnaise

Luna Gaia Chiaramontesi Eko, Nero d'Avola, Sicilien, Italien - 165/699kr

HANDSKUREN OXTARTAR MED FRASIG VAFFLA 195 kr J
frisésallat, inkokta citroner och hdéstdpplen, persiljekrdm och gruyére *

=4 Ox tartare, crispy waffle, frisée lettuce, preserved lemon & apples, parsley cream and Gruyére

Ballard Lane, Pinot Noir, Central Coast, USA - 169/719kr

VARMRATTER

MAIN COURSES

BAKAD LANGA MED FLADER & CITRONKRAM 385kr

potatispuré, kimchi pa spetskal, zucchini,
chorizo och grillad vitvinsséas

Sf& Baked 1ing, lemongel, potato purée, kimchi,
zucchini, chorizo and grilled beurre blanc

Sauvignon Blanc Siidsteiermark Dac, Sauvignon Blanc,
Steiermark, Osterrike - 125/555kr

GRILLAD KALVFILE MED CAFE DE PARISSMOR 390 kr

potatiskrutong, sotad roscoffsléksmajonnis,
s tomat, ostronskivling och dragonsky

=2 Grilled veal fillet, café de paris butter, fried potato,
onion mayonnaise and tarragon jus

Roberto Sarotto Langhe, Nebbiolo, Piemonte, Italien - 169/719kr

VARMROKT & GRILLAD VILDSVINSKARRE 245kr
potatispuré, persiljekram, kantareller, picklad rédlék och dragonsky

SR< Smoked wildboar neck, potato purée, parsley cream, chanterelles and tarragon jus

Coto De Caleruega, Tempranillo, Merlot, Kastillien-Ledén, Spanien - 129/570kr

SVARVAD PUMPA MED PUMPAHUMMUS 290kr

Gotlandslinser, syrad zucchini, ostronskivling, pumpakrdm och kdlgrillat smér med gul chili
SI&4 Baked pumpkin, pumpkinhummus, lentils, zucchini, king oyster and grilled chilibutter
Luna Gaia Chiaramontesi Eko, Nero d'Avola, Sicilien, Italien - 165/699kr



EFTERRATTER

DESSERTS

* ‘ FRITERAD SOCKERKAKA MED APPELKARAMELL 175 kr

/ krispigt dpple & jordartskocka, dppelgelé, vitchokladsné och dppelsorbet

=i Fried sponge cake, apple caramel, crispy apple, white chocolate snow and apple sorbet

A Pasionado De José Pariente, Sauvignon Blanc, Kastillien-Ledn, Spanien - 119kr/5cl

BJORNBARSPARFAIT MED MANDELMARANG 175k

graddkola, bjérnbdarskrdm, kanderade mandlar och graddfilsglass

Sl Blackberry parfait, almond meringue, créme caramel, almonds and sour cream ice cream

Carmes De Rieussec Sauternes, Semillion, Muscadelle, Sauvignon Blanc, Bourdeaux, Frankrike - 155kr/5cl

HANDGIJORD TRYFFEL 65 kr

El2 Handmade truffle

Vallado 10 Yo Tawny Port, Touriga Nacional, Touriga Franca,
Sousdo, Douro, Portugal - 155kr/5cl
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175 KR

BARNMENY

CHILDREN

SPAGHETTI BOLOGNESE 120 kr

SIS Spaghetti bolognese

PANNKAKOR 90 «kr
sylt & griddde

== Pancakes with Jam and whipped cream

O
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